
Opstart af Stoelting softice maskinen 

Morgen procedure ved opstart 

 
1. Swirl Whip Ananas & Hindbær:  Mixet i karret piskes med 

piskeris, så skum og klumper forsvinder 
 
2. Vaniljesofticen: Skum fjernes med en ske 

               
3. Stål prop sættes i det lille hul på karburator, for at lukke for 

tilførelsen af mix fra karret og ned i kammeret 

 
 

   
4. Maskinen slukkes på ”on/off” knappen, og mix tømmes ud af 

kammeret, så der er minimum 50% luft i kammeret 
 

5. Mixet der tømmes ud af kammeret kan hældes tilbage i 
karret 
 

6. Maskinen tændes igen, og der trykkes på ”push to freeze” 
knappen   

 
 

   
7. Når maskinen viser ”ready to serve” testes konsistensen af 

softicen. Farven på Swirl Whip bør være markant lysere, når 
den serveres klar, sammenlignet med farven på det ufærdige 
mix. Konsistensen skal være fast og ikke flydende 

 
8. Hvis softicen endnu ikke har den rigtig konsistens,  

               trækkes 1-2 portioner ud, imens proppen fortsat sidder i 
 

 
 

   
9. Når softicen har den rette konsistens, fjernes stålproppen fra 

karret / karburator igen, og maskinen er klar til brug   
(se pkt. 3) 

 

 


